
Heute 
Kapesante gratinate: Jakobsmuscheln im Ofen Gratiniert mit Steinpilze- € 14,50 

Bechamell und Parmesan  

Carcioifi dorati e Fritti: Frische Artischocken in Bier teig Mantel an       € 13,50 

 Bagna cauda  (Norditalienische Sauce aus Sardellen, Knoblauch, Olivenöl) 

Asparagi al Tartufo: Beelitzer Spargeln mit Parmesan Gratiniert  an       € 18,50 

Spiegelei und Trüffeln  

Carpaccio Porcini: Rinder Carpaccio mit Sautierte Steinpilze und            € 15,50 

Parmesan an Zitrone Vinaigrette 

Porchetta in Padella : Dünngeschnittener Spanferkel aus der Pfanne      € 14,50 

Mit Chili, Knoblauch und Rosmarin auf Scarola Salat ( Endivien) 

Calamaretti su Rucola: Babykalmar aus der Pfanne mit Knoblauch,       € 15,50 

Und Chili auf Rucola Salat (Rauche)  

Mozzarella di Bufala: Büffeln Mozzarella mit Basilikum und Cherry-   €10,50 

Tomaten  

Carpaccio di Manzo Cipriani: Dünn Geschnittener Rinderfleisch an       € 11,90 

Mayonnaise-Senf Sauce 

Vitello Tonnato: Dünn Geschnittener Kalbsfleisch in Thunfisch-Kapern-€11,90 

Mayonnaise Sauce 

                                         ************ 
Pappardelle ai Porcini: Hausgemachte Breitbandnudeln mit Steinpilze,  € 16,50 

Speck, Zwiebeln und Gehobelter Pecorino Käse 

Spaghetti Seppia e Bottarga: Haardünne Spaghetti mit Knoblauch,       € 18,50 

Chili, Olivenöl, Seppia(Tintenfische) Frische Artischocken, Bottarga (Sardische 

Kawiar) und Getoastete Semmelbröseln  

Tagliatelle al Tartufo: Dünne Bandnudeln mit Trüffeln und Parmesan   €21,50 

Gnocchi sorrentina: Kartoffelgnocchi mit Tomaten und Mozzarella        € 12,50 

Lasagne: Nudelauflauf mit Hackfleisch, Tomaten, Mozzarella,            € 12,50 

Parmesan  

 

 



Zuppa di Pesce: Fischsuppe Mediterrane Art            € 17,50 

************* 

Polipo alla Griglia: Oktopus vom Grill an Orangen-Fencheln Salat        € 26,50 

Orata alla Griglia : Dorade vom Grill oder Im Ofen Geschmort mit         € 21,50 

Cherry-Tomaten , Mediterrane Kräutern und Muscheln dazu Salat oder 

Spinat 

Trancio di Tonno: Thunfisch Steak (Sashimi Qualität) in Schwarze-       € 28,50 

Sesam-Blau Moon Kruste an Balsamico-Senf-Honig Dip dazu Mangold 

************* 

Quaglie al Lardo di Colonnata: Brust und Keule von Die Wachteln     € 26,50 

In Colonnata Speck Mantel auf Kartoffeln Püree an Wachteln-Rotwein- 

Thymian Jus dazu Gemüse 

Filetto al Pepe: Argentinische Rinderfilet Mit Schwarze Pfeffer Mantel€35,00  

Auf Rotweinsauce dazu Gemüse und Rosmarinkartoffeln  

Schiena D´Agnello in Crosta:  Irische Lammrücken in Oliven-Kräutern€29,50  

Mantel auf Rotwein-Thymian Sauce dazu Gemüse und Rosmarinkartoffeln   

************ 

Pecorino e Miele: Junge Schafskäse mit Waldhönig      € 8,50 

 

 

 

Bavarese: Mango Bayerische Creme auf Erdbeeren Sauce             € 7,50 

Pannacotta: Pannacotta mit Waldbeeren Sauce     € 6,50 

*********** 

4 Gänge 

Überraschung  

Menu 

€ 41,00 
( Ohne Getränke) 

 


